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Unsere didtetisch und geriatrisch geschulten
Kiichenteams kochen in den nach dem Gute-
sigel ,,Gesunde Kiiche“ zertifizierten Kiichen
rund 620.000 Essensportionen fiir Bewoh-
ner:innen, Mitarbeiter:innen, Senioren:innen,
Menschen mit Beeintrachtigung und ,Essen
auf Rader”. Um qualitativ hochwertige, gut
schmeckende, gesunde Mahlzeiten anbieten
zu konnen, braucht es Lebensmitteln mit ho-
her Qualitdt und Koéche:innen mit Leiden-
schaft.

Rahmenbedingungen:
 Ausbildungsverhéltnis: 3 Jahre

e Beschaftigung: Vollzeit
o Geregelte Arbeitszeit (It. Dienstplan)

Aufgaben/Lehrinhalte

e Ausbildungsvorschrift Koch/Kochin
e Es gilt das Berufsausbildungsgesetz.
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Unsere Kichenchefs:innen kaufen Lebens-
mittel direkt von unseren Bauerinnen und Bau-
ern in der Region (mehr als 60%).

Sie sorgen so fur regionale Versorgungssicher-
heit, artgerechte Tierhaltung, CO2-Einsparung
durch kurze Transportwege, gepflegte Land-
schaften und attraktive Landschaftsbilder, regi-
onale Arbeitsplatze, kurzum fur Lebensqualitat
und Nachhaltigkeit im Bezirk.

Einkommen Lehrlinge
(Stand ab 01.07.2026)

e 1. Lehrjahr:  1.298,80 Euro
F A 2. Lehrjahr:  1.623,50 Euro
'/ o 3.Lehrjahr:  1.948,20 Euro

(Richtlinie fur Lehrlinge im O6. Gemeindedienst)
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Lehrbeginn

o Sommer 2027
(nach personlicher Vereinbarung)

o Ausschreibung nach 88 8f 06. GDG

www.shv.perg.at

Madchtest Du unsere Kiichen-Teams verstarken? Dann schicke uns Deine Bewerbung an office@shvpe.at
bis spatestens 29.01.2027 WIR SUCHEN GENAU DICH! (=153 [=]

Wir sind bei einlangenden Bewerbungen ermachtigt, persénliche Daten nach § 7a 06. GDG automationsunterstiitzt zu verarbeiten.
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Sozialhilfeverband Perg | Dirnbergerstrale 11 | 4320 Perg | Tel.: 07262/551-67320 | office@shvpe.at | www.shv.perg.at



